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TEKNIK OZELLIKLER TABLOSU

GAS ELECTRIC
WIDTH DEPTH HEIGHT Aproximate Weight
MODEL NO POWER POWER VOLTAGE AMPS CABLE TYPE
(mm/inch) | (mm/inch) | (mm/inch) (kw) (BTU's) (kw) (V) (A) (mm?2) (kg/Ib)

70E10W 400 730 850 5 380/400 7,6 5x1,5 mm?
7 OE10 WS 400 730 285 5 380/400 7,6 5x1,5 mm?

70E101 400 730 850 7 380/400 10,7 5x1,5 mm?

70E101S 400 730 285 7 380/400 10,7 5x1,5 mm?

70E201 800 730 850 14 380/400 21,3 5x2,5 mm?

70E201S 800 730 285 14 380/400 21,3 5x2,5 mm?

90E10W 400 900 850 5 380/400 7,6 5x1,5 mm?

90E101 400 900 850 10 380/400 15,2 5x1,5 mm?

90E201 800 900 850 20 380/400 30,4 5x4 mm?




MONTAJ TALIMATLARI

ACIKLAMA
Bu kilavuzdaki talimatlar cihazin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
6nemli bilgiler icerir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi
kullanacak  kisi ve teknisyenin rahatlkla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.
Cihazin montaji, elektrik baglantisi ve bakim
islemleri bu konuda vyetkili uzman bir Kisi
tarafindan dretici firmanin talimatlarina uygun bir
sekilde yapiimalidir.
Cihazin elektrik baglantisi “Teknik Ozellikler”
tablosunda  verilen deQerlere ve elektrik
semalarina uygun olarak yapiimahdir.
Uretici firma; kullanim kilavuzuna uymadan
yaptlan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan  yapilmayan bakim wveya teknik
mudahalelerden dolay! insanlara veya esyalara
karsi meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

MONTAJ
Yerlestirme (Sekil-1)
Cihazi, koku ve duman olusumunu 6nlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.
Cihazi, asiri 1s1 artislarini 6nlemek icin yan ve
arka duvarlardan min. 10cm uzaga yerlestiriniz.
Cihaz (zerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz. Yizey Uzerinde vyapiskan madde
artiklari kalirsa uygun bir ¢6zici ile temizleyeniz
(6rnegin Henkel-Helios).
Cihaz eger dolap vyada firin  (zerinde
kullanilacaksa referans pimleri yardimi ile cihazi
dolap/firin Gzerine yerlestiriniz ve dlzgun bir
zemin (Uzerinde 4 adet ayarlanabilir dolap/firin
ayaklarini ayarlayarak teraziye aliniz.
Cihaz, alt kaide sistemi Uzerinde kullanilacaksa
referans pimleri yardimi ile cihazi alt kaide
Uzerine yerlestiriniz.
Cihaz eger herhangi bir tezgah lzerinde setlsutl
olarak kullanilacaksa altina mutlaka plastik ayak
takiniz.
7GF302E ve 9GF302E model firinlar (zerine
cihaz koymayiniz.
Cihaz eger diger cihazlarla yan yana monte
edilecekse asagidaki talimatlari takip ediniz.
Cihazlarin  hat birbirine
baglanmasi (Sekil-2)
Cihazi diger bir cihazin yanina yerlestirin ve
yiksekligini ayni seviyede olacak sekilde
ayarlayiniz.
Cihazlari, 0Ost yan tarafinda bulunan baglanti
deliklerini kullanarak birbirine baglayiniz.

seklinde

TR

Elektrik Baglantisi

Cihaz yalnizca DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir sebekeye baglanmalidir.
Cihaz 380-400V 3N AC 50-60Hz sebeke gerilimi
ile beslenmelidir.

Kablo en az H 07 RN-F kalitesinde ve Kkesiti
maksimum akimi tasiyacak sekilde secilmelidir.
Cihaz ve sebeke arasina otomat sigorta
konulmalidir.

Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Voltaj toleransi £ % 10'u gegcmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri

" Tdy " isarereti ile belirtilmistir.
KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontrolt

Montaj yapildiktan sonra, cihazi degisik 1si
kademelerinde calistirarak kontrol elemanlarini,
pleytleri ve isiticilari kontrol ediniz.

Eger gerekirse "Olasi Problemler ve Oneriler"
kismina bakiniz.

Isil gu¢ kontroli

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim
faaliyeti sonrasi 1sil giict kontrol ediniz.

Cihazin 1sil giicii “Teknik Ozellikler” tablosunda
verilmistir.

Ik calistirma esnasinda cihazdan bir siire duman
ve hafif koku yayalacaktir. Duman ve hafif koku
izolasyon malzemesi ve sac yizeylerindeki yag
vb. nedenlerden meydana gelmektedir. Tehlikeli
olmayip bir siire sonra kendiliginden kesilecektir.
Cihaz ilk kullanim sirisinda 1 saat sure ile en
yiiksek calisma derecesinde ¢alistiriimalidir.

OLASI PROBLEMLER ve ONERILER

Ocak pleytleri isinmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter acik degildir.

Dlsuk voltaj yada elektrik baglantisi dogru
degildir.

Salter arizahdir.

Pleytler dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizal pleyti yenisi ile degistiriniz.)

Firinisiticilart isinmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter acik degildir.

Dlsuk voltaj yada elektrik baglantisi dogru
degildir.

Termostat arizalidir.

Isitict secim salteri arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticryi yenisi ile degistiriniz.)



Sicaklik kontroll yapilamiyor
Salter/termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticryi yenisi ile degistiriniz.)

YEDEK PARCALARIN
DEGISTIRILMESI
ONEMLI : Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti

yapmadan o6nce elektrik baglantisini  mutlaka
kesiniz.

Ocak salterlerinin degistirilmesi

Kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri baglanti elemanlarindan ayirin.

Salteri sokerek yenisi ile degistirin. ilgili
baglantilari  yaparak kontrol panelini yerine
takiniz.

Firinsiticilarinin degistirilmesi

Firin  icinde  bulunan  isiticilarin ~ kablo
baglantilarini ve firin baglantilarini sokin.
Isiticiyl yada isitictlari yenisi ile degistirin.

Firin salteri/termostadinin degistirilmesi
Sol yandaki firin kontrol panelini ¢ikarin.

Salteri veya termostadi baglanti elemanlarindan
ayirn.

Salteri veya termostadi sokerek yenisi ile
degistirin. Ilgili baglantilari yaparak kontrol
panelini yerine takiniz.

KULLANIM veE BAKIM
TALIMATLARI

UYARILAR

Cihaz profesyonel kullanim igin tasarlanmistir ve
sadece bu konuda egitim almis Kisiler tarafindan
kullaniimahdir.
Cihaz yiyecek pisirme amacina yoneliktir, bunun
disinda herhangi bir amag icin kullanmayiniz.
Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse ana
salteri kapatarak elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece Uretici firma onayh yetkili servis elemani
ile kontak kurunuz ve sadece orjinal yedek parca
kullaniniz.
Cihaz ilk calisma aninda bir middet bosta
calistinimahidir. Bu sayede (zerinde bulunan
koruyucu yaglardan ve izalasyonunundan cikan
duman ve islerden arindiriimis olacaktir.
Pleyt (zerine konulan kaplarin c¢api, pleyt
capindan kiguk olmamalidir.
Pleytler zerinde kap yoksa veya bos kap varsa
cihaz calistiritimamalidir.

KULLANIM
A - OCAK

700 SERI

A180mm olan pleytler 2000W, A2220mm olan
pleytler 2600W giictindedir. Pleytlerin herbiri ayr
ayri salterlerle kumanda edilir.

Pleytlerin Calistiriimasi

Cihazin bagl oldugu ana salteri aginiz.
Calistirilacak  pleyte ait kontrol dugmesini
istediginiz degere(®-1-0-2-@-3) getiriniz.
Pleytlerden maksimum guci alabilmek igin 6nce
en yiksek sicaklik konumu olan "3" te
calistinlmali, kaynatma sicakligina erisildiginde
daha dusiik sicaklik konumuna alinmalidir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Salter kontrol diigmesini 0" konumuna aliniz.

900 SERI

Pleytlerin Calistiriimasi
Kontrol digmesinin konumlari

0 - Kapali

1 - 550W

2 - 7150 W

3 - 2200 W

4 -, 3000 W
Cihazin bagl oldugu ana salteri aciniz.
Kullanilacak pleyte ait kontrol digmesini, dugme
Uzerindeki numaralara gore istediginiz 1sI
degerine getiriniz. Bu durumda sinyal lambasi
yanar.
Pleytlerden en iyi 1sitma verimini almak igin énce
"4" maksimum 1si konumuna alinmali. istenilen
sicakhga eristikten sonra digme daha dusik
konuma alinmahdir.

Pleytlerin Kapatilmasi
Kontrol dugmesini "0" konumuna aliniz.

B - FIRIN

Firinin Cahistirilmasi

0-1 konumlu salter digmesini “1” konumuna alin.
Bu durumda sari sinyal lambasi yanacaktir.

Alt ve st isiticilart ayri ayrt kumanda eden
termostat digmelerini istenilen sicakliga getirin.
50°C en dustik, 300°C en yiksek sicaklik ayaridir.
Bu durumda, beyaz sinyal lambasi yanarak
termostatin ~ ¢ahistigini - ve firlnin  1sinmakta
oldugunu gosterir.

Firin ici sicakhik secilen degere ulastiginda
termostat 1siticilari devre disi birakir ve sinyal
lambasi soner.

UYARI : Calisma sirasinda firin kapisini agik
birakmayiniz.

Firinin Kapatilmasi

Kontrol diugmelerinin  hepsini 0" konumuna
aliniz.

Cihazin bagh oldugu ana salteri kapatiniz.



TEMIZLIK ve BAKIM
Cihazi yuksek basingli su ile yikamayiniz.
Temizlik yada bakim faaliyetine baslamadan
once cihazin elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.
Cihazi, her calisma gund sonunda 1hk sabunlu
suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.
Cihaz yizeyi temizlenirken asindirici icerigi olan
deterjanlar, tel fircalar gibi yizeylerde c¢izik
yanabilecek malzemeler kullanmayiniz.
Yukarida saydiginiz yontemlerle temizlenmeyen
yuzeyleri kimyasal ¢ozucilerle temizleyiniz.
EQer cihaz uzun middet kullaniimayacaksa,
yizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda olagan disi bir durum gorilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin
cihaza midahale etmesine asla izin vermeyiniz.
Pleytleri islak bezle sik sik siliniz.  Sonra
pleytlerin  suratle  kurumasi icin  kontrol
digmelerini en ylksek konuma alin. En son ince
bir vazelin tabakasiyla kaplayiniz.

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of the
appliance must be carried out by authorised
personnel in compliance with current safety
standarts.
The manufacturer declines all responsibility for
failure to comply with these obligations.
The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored
in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.
Electric connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table and electric scheme.
Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, electric
connectin, technical data table and data plate)
may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

INSTALLATION
Positioning
The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.

Firinin uzun sire verimli calismasi ve harhangi
bir bakim problemi ile karsilasmamaniz igin
hergiin asagida agiklandigi gibi temizlenmesi
gerekir.
Firini yaklasik 75-80°C'ye kadar isitin.
Firinin icine, 1zgaralara, firin tabanina vs.
uygun bir yag sokucu(képiksiiz) puskirtiniz.
Firin kapisini kapatin ve 20-30 dk. bekleyiniz.
Daha sonra tekrar kapiy! aginiz.
Firin icinden 1zgaralari ¢ikarip yikayiniz
Firin icini 1hk sabunlu suya batirilmis bir
singer ile wveya wuygun sivi deterjanla
temizleyip kurulayiniz.
Izgaralari yerlerine koyduktan sonra firin
icinin daha iyi kurumasi igin kapisini kapatip
2-3 dk. calistiriniz.
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Position the appliance at least 10 cm from
surrounding walls. This distance may be reduced
if the walls are flameproof or protected by
insulating material.

Installation (Fig.-1)

Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

If you will use the appliance with cupboard or
oven, use reference pins to put the appliance on
cupboard/oven and set the balance of unit with
foot(4 pcs.) on flat floor.

If you will use the appliance on support leg
system, use reference pins to put the appliance on
leg system.

If you will use the appliance on working table, use
plastic foot at the bottom of appliance

Do not put any appliance on 7GF302E and
9GF302E model ovens.

In the case of cantilever installations, refer to the
corresponding instructions.

Joining appliances together in line (Fig. 2)
Place the appliances side by side and level to the
same height.

Join the appliances by use of the special fixing
holes on the side of the fryer.

Electrical connections



The appliance is designed to operate at the
voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power
supply by a suitably dimensioned independent
line (the total power is indicated in the "Technical
data" table). A flexible rubber cable with
insulation specifications not lower than type H 07
RN-F must be used for connection to the
temiinals.

The length of conductors between the cable clamp
and terminals must be such that the live wires are
pulled taut before the ground wire (yellow-green)
if the cable is worked loose from the clamp.
Multi-pole main isolating switches of suitable
current ratin. (with minimum contact-breaking
distance of 3 mm) must be installed, as well as
automatic residual current switches of suitable
high sensitivity.

There should be a automate fuse between the
appliance and the network.

Voltage changes should not exceed + %10V.
Ground connections and equipotential bonding
The appliance must be connected to the ground

circuit using the terminals marked by the symbol
L

located next to the connection terminals.
The metal structure of all the electrical appliances
must also be connected to the ground circuit using

the terminals marked by the symbol Tdy
located next to the earth terminals (equipotential
bonding system).

SETTING UP
Testing the electrical system
Switch on the appliance following the instructions
for use and cheek the operation of the control
devices and plate heating elements.
Test the various operating temperatures.
If necessary, consult the Troubleshooting guide to
identify the problem.

Testing the rated thermal power

Always cheek the thermal power of the appliance
after installation and following maintenance
work.

The rated thermal power is indicated in the
"Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The plates do not heat up

Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.

Switch faulty.
One or more plates incorrectly connected or burnt
out (replace faulty plate).

Oven heating elements do not heat up
Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Thrermostat faulty.

Heating selecyor switch faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
elements).

The temperature control is difficult or
impossible to regulate

Switch/Thermostat faulty.

One or more heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

REPLACEMENT OF SPARE PARTS

IMPORTANT : Before carrying out maintenance
work or repairs, disconnect the appliance from the
power supply at the isolating switch.

Replacement of cooker switch

Remove the upper control panel.

Disconnect the electrical connections from switch
Replace the switch.

Replacement of oven heating elements
Work from inside the oven.

Disconnect the heating elements from the oven
and the cable

Replace the heating elements.

Replacement of oven switch or thermostat
Remove the control knob and the vertical control
panel.

Disconnect the electrical connections from switch
or thermostat

Replace the switch or thermostat.

USE AND MAINTENANCE
INSTRUCTIONS

WARNINGS

This appliance is intended for professional use
and must only be used by trained personnel. This
appliance is exclusively designed to cook food.
Any other use shall be deemed improper.

The use of the steak griddle on the grilles is
permitted only on the small burners.



In the event of fault, disconnect the electric
connection of the grill.

For repairs, refer to authorised service centres;
demand original spare parts only.

At first operation, the appliance should be
operated at neutral position. Thus the appliance
will be purified protective grease and isolation
materials.

The containers placed onto the plate should cover
the whole surface of the plate entirely. If there is
no container on the plates and if the container is
empty, never operate the appliance.

USAGE
A - COOKER

700 SERIES

A180mm plates have 2000W power and
A220mm plates have 2600W power. Each plate is
controlled different switches.

Operation of the Plates

Switch on the main switch which is connected to
the appliance.

Select 0 to 3 positions(0-@-1-@-2-@-3) by the
control switch of the operated plate.

In order to get the maximum efficiency from the
plates, first they must be operated at the
maximum temperature position(3), when reached
the boiling temperature, the temperature must be
decreased.

Switch Off the Plates
Turn the switch control knob to "0".

900 SERIES

Operation of the Plates

Switch on the main switch which is connected to
the appliance.

The control knob related to the plate to be
operated should be adjusted to the "0" position by
selecting the numbers on the button.

Indicator will be on in case one or more than one
plate is put into operation. The best output from
the plates can be obtained by setting them to "4"
maximum heating stage first. As soon as the
desired temperature value is obtained set it to a
lower temperature.

Switch Off the Plates
Turn the switch control knob to "0".

B - OVEN

Operation of the Oven

Switch knob(0-1) should be set to the “1” stage.
You can observe the operation of the oven when
yellow indicator is on.

Thermostat knob should be set to the requested
temperature value. You can adjust the temperature
betwen 50°C and 300°C. After setting the
requested temperature value, white indicator will
be on. That indicates the oven is heating.

In case the temperature inside the oven reaches
the requested temperature, the thermostat stops
the operation of the heaters and at the same time
indicator will be off.

IMPORTANT : The door of the oven should be
closed entirely during the cooking cycle to
prevent any probable damage to top surface
valves.

Switching Off the Oven

Set all of the control buttons to "0" stage.

Switch off the main switch which is connected to
the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not clean the appliance with jets of water.
Before carrying out any cleaning or maintenance
operation close the electric connection.
Clean the stainless steel surfaces daily with water
and ordinary non-abrasive detergents, rinse well
and dry carefully. Do not use steel wool or
products containing chlorine.
Do not use sharp abjects which can scratch and
damage steel or coated surfaces.
Do not use corrosive products to clean the floor
under the appliance.
If the equipment will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appiance and it
should stay in a properly ventilated room.
Adjust the cookers periodically and remove the
food particles from the connection parts of the
cooker.
In case of any failure at the appliance, call the
authorized technical service. The appliance
should be examined by professional technical
staff.

Cleaning the interior of the oven :

Daily cleaning of the interior of the oven avoids
maintenance problems in the future. Use a
suitable degreasing spray product (not foaming)
for cleaning even in the "hidden" zones.

Heat the oven to 75-80°C.

Spray the degreasing solution throughout the
interior of the oven, on the grilles, the grille
supports and the oven floor.

Close the oven door and allow the product to
react for about 20-30 minutes.

Open the oven door carefully, paying attention to
the eyes and the skin.



Remove from the interior of the oven the grilles
and the floor and wash separately.

Clean and rinse the oven interior with a sponge
using tepid soapy water and/or normal liquid
detergents, drying afterwards.

Remount the internal parts and dry further by
turning on the heating for a few minutes.

NHCTPYKUWNA MO MOHTAXY

ONnNnMCAHVE
WHCTpYKUMM [aHHOTO PYKOBOACTBA Ccofepxart
BaXXHble CBEJIeHMA M0 TexHUKe 6e30MacHOCTM Npu
MOHTaXxe, aKcnyataumm, OUNCTKM 7
TexobcnyxmBaHun npubopa. B cBA3n € 3TuM,
XpaHWTe PYKOBOLCTBO B /IErKOLOCTYNHOM MeCTe
019 N0Mb30BaTeNA U TEXHUYECKOr0 COTPYLAHMKA.
MoHTax, npoLeaypsbl MOAK/IHOYEeHMUA
ANEKTPUYECKNX COELUHEHWI U TEXOBCNYXXMBAHWS
[O/MKHbI  BbINOMHATLCA  KB/IM(ULMPOBAHHBIM
COTPYLHVKOM B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMAMU
(OMPMbI-NPON3BOANTENS.
MOAKNIOYEHNe  3NEKTPUYECKMX  COeAVHEHWN
Heo6X04MMO  BbIMO/IHUTL B COOTBETCTBUMM C
3NeKTPUYECKMMM  CXeMaMu 1 napaMeTpamu,
yKasaHHbIMU B Tabnuue "TexHunyeckue
XapaKTePUCTUKN".
Mpon3BoAnTeNlb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTU B
OTHOLLUEHMMN KOHEYHbIX MaTepuasibHbIX YObITKOB U
(PU3NYECKUX  MOBPEXAEHWUIN, BO3HUKAKOLWMX B
pesy/bTate KaKunx-nmoo [eiCTBIN,
MpPOTMBOPeYaLLMX PeKOMeHJaLMAM PYKOBOACTBA
no 3KCnayataummn, TeEXHUYECKOTO 06C/y)XMBaHUSA

nnu PEMOHTa, BbINO/IHEHHOTO
HEeYNOHOMOYEHHbIMY TEXHNYECKMMM
COTPYAHUKaMMU.

MOHTAX

Pa3meLleHune (Cxema-1)

C uenbio npeaynpexaeHns 06pa3oBaHMa AbiMa U
3anaxa, MNOMecTuTe MpMOOpP NOL  BbITSHKKON,
CMOCO6HO obecneunTb [0CTaTOYHYHO
BEHTUIALMIO.

C uenblo  npegfynpexgaeHuss  Ype3MepHoro
HarpeBa, NMOMeCTUTe YCTPOICTBO Ha PacCTOAHUU
He MeHee 10 cm OT 60KOBOIN W 3aHel CTeHbI.
CHMMWTE 3aLUTHYIO MOMMITUNEHOBYHO MEHKY.
OuncTuTe OCTaTKM  Kresllero Bewectsa ¢
MOBEPXHOCTEN  mpubopa  COOTBETCTBYHOLLMM
pacTBopuTenem (Hanpumep, Henkel-Helios).

Ecnn npubop mcnonb3yeTcs noBepx LiKaga unu
neyn, Npu MOMOLLM OPUEHTMPOBOYHLIX LUTLIPEN
nomectuTe npubop cBepxy LWKada/meun wu
BbIPOBHANTE MyTEM PeryMpoBkM 4  HOXeK

EXPIRY TIME IS 10 YEARS.

RU

WKaa/neyn,  YCTaHOB/EHHbIX HA  POBHOW
MOBEPXHOCTMU.

Ecnn npubop npegycmatpuBaeT YCTaHOBKY Ha
HWKHee OCHOBaHwe, npw MOMOLLM
OPVEHTUPOBOYHBIX LITbIPE pa3MecTuTe npubop
MOBEPX HVKHErO OCHOBaHMS.

Ecnn npubop 6ygeT Mcnonb3oBaTbCA Ha Kakom-
Nn6o paboyeit NOBEPXHOCTW CToMa, 0653aTeNbHO
CnefyeT YCTaHOBWUTb MIACTUKOBbIE HOXKWU CHU3Y
npuoopa.

He ycraHaBnuBaiiTe npubop mnoBepx Meyeld
mogenein 7GF302E n 9GF302E.

-Ecnum npubop ycTaHaBnmMBaeTcs 6OK 0 60K €

Apyrmvmn npmﬁopaMM,
YKa3aHHbIE NHCTPYKLWN.

BbIMNO/IHNTE HWXe

MoacoeamHeHMe NpUBOPOB APYT K Apyry B
Buge nmHum (Cxema-2)

MomecTuTe NPUGOP PAZOM C APYrvM NPUGOPOM U
OTPerynvpyiiTe BbICOTY TakuM 06pa3oM, YTOGbI
BbICOTa NPUGOPOB COBMajaNa.

Mcnonb3ys  coefuMHUTENbHbIE  OTBEPCTWS  Ha
BEpXHeli  GOKOBOW  MOBEPXHOCTWM  MpuGOpa,
COeAMHUTE NPUBOPbI APYT C APYTOM.

DNeKTPUYECKNe CoeNHEHNSA

O6s3are/nbHbIM yC/I0BMEM ABNAETCA
NoAK/OYeHe  npubopa K 31EKTPOCeTH,
oTBevatoLeli TpebosaHunaM ctaHgapTa DIN VDE
0100 kacaTenbHO 3/1eKTPO060oPYLOBAHNS.

Mpnbop NOAK/MOYAETCA K  3MEKTPoCeTn ¢
HanpsxeHvem 380-400B 3H nepem.toka 50-
600y,

KauyecTBO CMI0BOro Kabenss AOMKHO ObITb He
Hwke Tuna HO7 RN-F, ceueHne kabens AOMKHO
obecrneumBaTb MakKCMMa/lbHYtO  MPOBOLMMOCTb
TOKa.

Ha nuHun mexay npubopoM K 3/1eKTPOCETbIO
yCTaHaB/MBaeTCs aBTOMaTnyeckoe
npeaoxpaHuTeIbHOe YCTPOWCTBO.

Ha /WMHWM  3neKTponuTaHus  peKkoMeHAyeTCs
YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aWMUTHOIO OTK/HOYEHUS,
cpabaTblBaloLLEro B Ciyvae BO3MOXHOW YTeUKU
3/1eKTPOTOKA.

Mepenafpbl HaMPsHXXEHWUS He LO/MKHbI MPeBbILLaTh
+ 10%.



0693aTenbHO
YCTpOWiCTBA.

BbINOHUTE 3a3eM/eHme
MecTo nogknoyeHUs NpoBofa

3a3eM/1eHNs yKa3aHo 3Hakom " @
NMEPEL HAYHAJTIOM SKCINYATALUNN

KOHTpPO/b 31eKTPUYECKOM CUCTEMBI

lMocne  3aBeplleHMs  MOHTaxa, NpOBepbTe
HarpeeaTe/flbHble 3/1EMEHTbI U KOH(OPKU NyTeM
BK/1IHOYEHNS npunéopa npu pasnnyHbIX
Temneparypax.

B cnyyae Heob6xoaMmMocTu 0bpaTuTech K pasgeny
"B03MOXHble HEUCMpPaBHOCTU W pPeKoMeHAaunn
no ycTpaHeHuo".

MpoBepKa Ten10B0i MOLLHOCTHN

MpoBepbTe TEMIOBYIO MOLLHOCTb Npubopa nocrne
3aBEpLUEHNA MOHTaXa W M0bbIX npouesyp
TexobcnyxmBaHunsa npmoopa.

Tennosas MOLLHOCTb Npnbopa yKasaHa B Tabnuue
"TexHUYecKme XxapakTepucTmkn".

Bo Bpemsi nepBOro BK/IKYEHUS B TeueHue
HEKOTOPOro MeproAa BpeMeHW Npubop BblgenseT
Nerknii abiMm 1 3anax. ObiM v nerkuin 3anax
BO3HMKAIOT B pe3y/ibTaTe Harpesa 13onsaLMOHHOIo
maTepuana, mMacna  Ha  MeTalIM4YecKoii
MOBEPXHOCTW W T.M. NPUYUH. [laHHOe SBNEHNME He
MpeacTaBaseT OMacHOCTb UM CaMOCTOSTE/bHO
cYe3aeT CNyCcTs HEKOTOPOE BPeMms.

Bo Bpems nepBoro BK/4eHUs obecneybTe
paboTy npubopa B TeyeHue 1 yaca Mpu camoii
BbICOKOVi paboyeli TemnepaType.

BO3MOXXHbIE HENCTTIPABHOCTW n
PEKOMEHOALIMN O YCTPAHEHWIO

He HarpeBatoTCA KOH(OPKM MANTbI
MpoBepbTe NpefoXpaHUTENIbHOE YCTPOICTBO.

He BK/IHOYEH rNaBHbIN BbIK/IHOYaTe b
3NeKTponuTaHma npubopa.

Huskoe  HanmpsbkeHWe WM HenpaBW/bHOE
NOAK/HOYEHNE 3N1EKTPOCOELNHEHWIA.
HewvcnpaBeH BbIK/HOYaTeb.
HenpasunsHoe NOAKNHYeHne
HEMCNPaBHOCTb  KOH(OPOK NANTLI.
HencnpasHYH KOHMOPKY.)

He HarpeBalTCA
3N1eMEHTbI Mneyu
MpoBepbTe NpejoxpaHNTeNbHOE YCTPOMCTBO.

He BK/IHOYEH rNaBHbINA BbIK/ItOYaTeNb
3MeKTpONUTaHUs Npnbopa.

Huskoe  HanpskeHMe  WAM  HenpaBW/IbHOE
MOAK/IHOYEHNE 3N1EKTPOCOEANHEHWIA.
HeuncnpaBHocTb TepMmocTaTa.
HeuncnpaseH nepeknoyaTens
HarpeBaTe/bHbIX 3N1EMEHTOB.
HenpasunbHOe NOAK/OYEHVE UK
HEeMcnNpaBHOCTb HarpeBaTe/bHbIX 3/IEMEHTOB.

nnm
(3ameHunTe

HarpesaTe/ibHbIE

BbI6Opa
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(3ameHnTe HencnpaBHbINA HarpeBaTe/bHbIN
3/1IEMEHT.)

HeBO3MOXKHO yrpaB/ieHNe TemnepaTypoi

HarpeBa.

HewvcnpaBeH BbIK/HOYaTeb/TepmMocTar.
HenpasunsHoe NoAK/HoYeHne nnm
HEUCNPaBHOCTb  HarpeBaTe/lbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3ameHMTe  HeucnpaBHbIA  HarpesaTesbHbIN
3/1IEMEHT.)

3AMEHA 3AMACHbIX UACTE

BAXXHO: 006s3aTeNbHO OTKNOUYNTE
aneKTponuTaHue npubopa nepes HavyasoM 6o
npoueaypbl TeEX06CNY>KMBaHNUS.

3amMeHa BblIK/K4YaTensa NanTbl

CHuMMTe NaHesb ynpasneHus.

OTcoeanHNTE BbIK/HOYATESIb OT COEAMHUTESbHbIX
3EMEHTOB.

CHMMUTe BbIK/KOYATE/lb W 3aMEHUTE HOBbLIM.
BbInonHus COOTBETCTBYHOLLNE COoeaNHEHNA,
YCTaHOBWUTE Ha MECTO NMaHeNb yrpas/ieHUA.

3ameHa HarpeBaTte/lbHbIX 3/IEMEHTOB Meyn

OTcoeanHUTe KabenbHble coeauHeHus
HarpeBaTe/lbHbIX 3/1EMEHTOB BHYTPWU MeYn U nx
COeAMHEHUS C NeYbH.

CHMMWTe  HarpeBaTe/lbHbIA  3nemeHT(bl) WU
3aMeHUTE HOBOW 3amacHOM YacTblo.

3amMeHa BbIK/OYaTensa/TepMmocTaTa neyvm
CHVMUTE NaHenb YNpaBMieHWs, HaXOAsLLYHOCS B
NEBOIA YacTy Neyun.

OTCoeiuHNTE BbIK/HOYATENb MM TepmocTaT oT
COEAVHUTENbHbIX 3/EMEHTOB.

CH/MUTE  BbIKIOYaTENb WAW  TepMocTaT U
3aMEHUTEe HOBbIMW. BbINOMHMB COOTBETCTBYIOLLME
COEAVMHEHMS, YCTAHOBMTE Ha MECTO MNaHesb
ynpaBneHus.

NHCTPYKUWW O
SKCIMNMYATALUNN n
TEXOBCJ/TY ) XUBAHWNIO

MNPEAYTIPEXXAEHUA

YCTpOICTBO npegHasHaveHo ons
NpotecCrOHaIbHOTO MCMO/b30BaHUA U AO/MKHO
NCMO/b30BaTbCS TOMbKO /MLAMM, MPOLLEALLNMMU
COOTBETCTBYIOLLEE 0OYYeHMe.

Mpubop npefHasHayeH ANA  NPUrOTOBEHUS
nuWM. 3anpeLyaeTcs Mcnonb3osatb npubop B
Kaknx-nmbo Jpyrux Lensx.

B cnyyae BO3HMKHOBEHUSA KaKomn-nn6o
HEeNCrnpaBHOCTU npubopa, OTKOUMTE
3NeKTponuTaHue Nprbopa Npyi NOMOLLY FNaBHOTO
BbIK/IOUaTENS.



Ob6palyainTecb TOMbKO B Cheuuain3MpoBaHHyo

TeXCnyxoy, aKKpeAUTOBaHHYHO (hrpmoir-
npov3BoauTenemM, W MCNOMb3ylTe  TONbKO
OpUrMHa/IbHbIE 3anacHble YacTu.

Bo Bpems nepBoro BK/IO4YeHMs, obecneybTe

paboTy npubopa 6e3 nocyabl Ha KOH(OpKax.
Takum 06pa3oM, NAMTa OUUCTUTCA OT 3aLLUTHOrO
Macna, HaxoAsALerocs Ha NOBEPXHOCTU MAUTLI, U

AbIMa M 3anaxa,  BO3HMKAalOLWEro  oT
M30MIALMOHHOI0 MaTepuasa.
[AvameTp  nocydbl,  ycTaHaBNMBaeMoi  Ha

KOH(OPKY, [O/MKeH OblTb He MeHee AuameTpa
KOH(OPKMU.
He BknouvainTe npubop, ecnm Ha KOHopKax

OTCYTCTBYeT  HamaMTHas WM HaxoauTces
NOPOXXHSAS Nocyaa.

SKCIMNMYATALUNA
A-TUINTA
CEPUA 700
KoHdopknAE  180mMm  mowHocTeto  2000BT,

KOH(hopkn A& 220MM  MoOLLHOCTbHO  2600BT.
Kaxaas KoH(opka perynupyetcs OTAe/bHbIM
BbIK/IHOYaTeNNeM.

BkJitoueHne KOHOPOK

BktounTe rnaBHbIi BbIK/IKOYaTENb Nprbopa.
MepekntounTe pyuKy YNpaBneHWUs BbIK/IKOYATENS
KOH(OPKM Ha Xenaemoe 3HaueHue (@-1-0-2-@-3).
C Uenbio [OCTMXKEHUA MaKCUMa/bHOM MOLLLHOCTU
KOH(DOPOK, CHayana BK/IKOUMTE KOH(OPKY Ha
MaKCUMasIbHOM MokKa3saTesie Harpesa "3", u nocne
[OCTUKeHUs TemnepaTypsbl KuneHus,
MepekniounTe  KOH(OPKY Ha 60nee  HU3KYH
Temnepatypy.

BbIK/tOUEHME KOH(OPOK
KHomKy  BbIK/o4aTens
nonoxeHue "0".

nepeknoumMTe B

CEPUA 900

BkJitoueHne KOHOPOK
MMoNoXeHNs pyyKN ynpasieHns

0 — BbIkntoueHo

1 - 550 Bt

2 - 750 BT

3 - 2200 Bt

4 - 3000 Bt
BktounTe rnaBHbIi BbIK/IKOYaTENb Nprbopa.
MepeknounTe PyyKy YnpasieHWUs BbIKNHOYaTENs
KOH(hOPKM Ha >Xenaemoe 3Ha4yeHue, yKazaHHOoe
HOMepaMy  Ha  nepeknwouatene.  3aropuTcs
CUrHasIbHasa namna.
Ons  [ocTvkeHns Hamnydwein 3h(heKTUBHOCTM
1CNOMb30BaHUA NMOBEPXHOCTM Harpesa KOH(OPOK,
CHayana BKNOUYMTE MPUOOP Ha MaKCUMaslbHYHO
MOLUHOCTL Harpesa “4”. Tlocne [OCTUXKEHUS
XXenaemoln Temnepartypbl, MepeKkniounTe pyyky
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perynatopa Ha Gonee

Harpesa.

HU3KYH0  MOLLHOCTb

BbIK/tOUeHMEe KOH(OPOK
KHONKy ynpasfieHns nepekoymTe B NOMOXEHNE
IIOII.

B -MNEYb

BkitoveHue neun

MepeknounTe KHOMKY YNpas/eHNs BbIKNHoYaTeNs
(0-1) B nonoxeHwe “1”. 3aroputcd KenTas
CUrHasIbHasa namna.

YcraHosuTe Tpebyemyto Temneparypy
nepeknoyaTeniMn TepmocTaTa, BbIMONHAKOLLMX
pasfesibHoe YMNpaBfieHWe HWKHUM U BEPXHUM
HarpesaTte/bHbIM 3/1EMEHTOM. 50°C
MUHUMasIbHAS, 300°C MaKCUMasibHas
Temnepartypa Harpesa. B aTtom cnydae 3aropurcs
6enas curHa/lbHas namna, YykasblBalolwas Ha
paboTy TepmocTaTa 1 Harpes Mneyu.

Mocne [OOCTWXKEHWS BHYTPEHHel TemnepaTypbl
Meyn YCTaHOB/IEHHOW BeNWYMHBI, TepMmocTaTt
OTK/IIOUYAT  HarpesaTeNlbHble  3/1EMEHTbI U
MOracHeT CUrHa/IbHas namMna.
MPEAYTIPEXAEHUE: He ocTaBnAnTe
OTKPbITOW [BepKy Mneynm BO BpemMsi paboTbl
neym.

BbIKt0UeHWe neyn
Mepekntounte  Bce
nonoxeHue "0".

BbIK/tOUMTE rNaBHbIN BbIK/IKOYaTeNb Nprbopa.

PYYku  yMnpaBneHus B

OUNCTKA n TEXOBC/TY>XNBAHUNE
He ouuwarite npubop cTpyel BOAblI Mof
[aBieHVEM.

Mepes HayasioOM OYMCTKM WAM  NpOLeayp
TEX06CNyXMBaHUA 06513aTe/IbHO OTKJ/IUUTE
aneKTponuTaHue npmbopa.

B KkOHUe Kaxgoro paboyero AHs, 40 MOMHOMO
OXNaXaeHUs npubopa, BbINOAHUTE  OYUCTKY
npuéopa TPSANKOW, CMOYEHHOM B  Tensoi
MbI/IbHON BOJE.

Bo Bpema ouMcTKM npubopa He MCMOoNb3yinTe
abpasvBHble MOIOLLME CPeACTBa, MeTal/IMyecKme
LETKM 1 T.M. MaTepuabl, CNOCO6HbIE NoLapanaTb
MOBEPXHOCTb Npubopa.

MoBEPXHOCTU, OYUNCTKY KOTOPbIX HEBO3MOXHO

BbIMOMHWTL  BblLLUEYKa3aHHbIMW  MeToAamm,
oumcTnTe npu MOMOLLY XUMUYECKUX
pacTBOPUTESENA.

Ecnm ycTpoiicTBO He OyaeT MCNOMb30BaTbCA B
TeYeHne AMTeNIbHOr0 BPEMEHW, BCE MOBEPXHOCTM
MOKPbIBAIOTCA TOHKMM CNI0EM Ba3e/nHa.

B cnyyae BbISIBNEHWS KaKMX-MB0 Upe3BblvaliHbIX
COCTOSIHMIA  060pYyf0BaHNSA, MPOUHDOPMUPYITE
YMOTHOMOYEHHYIO  CNYXOY  TeXo6Cny>KuBaHus.
He paspelsaiiTe HeynofHOMOYEHHbIM  /MLAM



BbINOMHATb
060pyL0BaHNS.
YacTo npoTtupaiite KOHPOPKM MOKPOIA TPSNKOM.
Mocne 3TOro MepekuMTE PYYKy YnpaBneHus
KOH(OPKM Ha CaMyH BbICOKYHD Temrepatypy
HarpeBa, o00ecrneumB  ObICTPOe  BbICbIXaHue
KOH(hOPKW. B 3aK/0YeHUN noKpoliTe
MOBEPXHOCTb TOHKVM CNOEM Ba3e/ImHa.
C uenblo obecrieyeHVss NPON3BOAMTENIBHOCTU
paboTbl Neyn B TeUeHWe [/IUTENbHOTO CpoKa U
NCKMOYEHNS KaKnX-nmbo npobneM Mo yxoady 3a
npubopom, PEKOMeHAyeTCs eXeAHEeBHO
BbINOMHATL  MpOLEeAypY O4YNCTKM npubopa B
COOTBETCTBUM C HVDKEWN3IOXKEHHBIM.
Harpeiite neub Npun6amsnTensHo Ao 75-80°C.
PacnblinTe COOTBETCTBYIOLLMIA PacTBOPUTENb
ONS YOANEHWS DKUPHBIX  3arpssHeHwin  (He
MEeHALLMIACS) HA NOBEPXHOCTU BHYTPU KaMepbl

pemMoHT n MOANDMKALMIO

neyn, pelweTkn, AHO Kamepbl neyn u T.M.
MOBEPXHOCTMW.

3akpoiiTe fgepky nedn u nogoxaute 20-30
MUH. Tlocnie 3TOro BHOBbL OTKPOITE [ABEPKY.
BbIHbTE 1 MPOMOIATE PeLLeTKN.

Oumnctute BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTU Meym
ryobKoi, CMOYEHHON B TEN/IOM MbI/IbHOM BOAE
WA COOTBETCTBYIOLMM >KUAKAM  MOKOLLMM

CPeACTBOM.
Mocne pa3velleHnss PELIeTOK, C  Lenbto
nyyLlero BbICbIXaHWs BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTE Meyn, 3aKponTe [LBepKY WU
BK/IHOUNTE NeYb Ha 2-3 MUH.

CPOK CNyXbbl OBOPYAOBAHNA - 10
NET.

DE

INSTALLATIONSANLEITUNG

BEMERKUNG
Die Bedienungsanleitung  beinhaltet  wichtige
Informationen Uber die sichere Installation,

Verwendung und Wartung des Gerdts. Daher ist
diese Anleitung an einem fur Bediener und
Techniker leicht zugénglichem Ort aufbewahren.
Montage, elektrischer Anschluss und Wartung des
Gerates muss von einem qualifizierten Fachmann
gem. den Anweisungen des Herstellers erfolgen.
Elektrischer Anschluss ist gem. den Werten in
"Technische Daten” wund dem Elektroschema
durchzufuhren.

Fur Schéden, die durch Nichteinhaltung der
Bedienungsanleitung, Wartung und technische
Eingriffe durch nicht autorisierten Techniker bei
Menschen und Sachen entstehen, wird vom
Hersteller keine Haftung bernommen.

MONTAGE
Positionierung (Abb. 1)
Positionieren Sie das Gerdat unter einer
Dunstabzugshaube, um Geruch- und Rauchbildung
zu verhindern.
Stellen Sie das Gerat mindestens 10 cm von den
umgebenden Wanden.
Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Gerat. Wenn
klebrige Teilchen auf Gerat verbleiben, reinigen Sie
sie mit einem geeigneten L&sungsmittel (z. B.
Henkel-Helios).
Wenn das Gerat mit einem Schrank oder tber einem
Ofen verwendet wird, stellen Sie das Gerat mithilfe

der Referenzstifte auf dem Schrank auf und richten
Sie die 4 SchrankfiiBe auf einem ebenen Boden aus.
Wenn das Gerat auf einem Sockel verwendet wird,
stellen Sie das Gerat mithilfe der Referenzstifte auf
dem Sockel.

Wenn das Geréat auf einem Arbeitstische verwendet
wird, mussen auf jeden Fall Kunststoff-FiRe
angebracht werden.

Auf 7GF302E und 9GF302E Backdfen keine Geréate
aufstellen.

Wenn das Gerat mit anderen Geraten nebeneinander
montiert wird, so gehen Sie wie folgt vor.

Verbindung der Gerédte in einer Linie
(Abbildung-2)

Positionieren Sie das Gerat neben dem anderen Gerat
auf gleicher Hohe.

Verbinden Sie die Gerate mit Hilfe der
Befestigungslocher in den Seiten der Arbeitsplatte
miteinander.

Stromanschluss

Das Gerat muss an einem nach DIN VDE 0100
Normen entsprechende Netz angeschlossen werden.
Das Gerat wird mit 380-400V 3N AC 50-60Hz
Netzspannung gespeist.

Fur den Anschluss an den Klemmen muss ein
flexibles Gummikabel mit Isolierung Spezifikationen
nicht niedriger als Typ H 07 RN-F verwenden.
Zwischen Gerét und Netz ist ein Sicherungsautomat
vorzusehen.
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Bei Versorgungsleitung wird FI-Schutz empfohlen.
Spannungstoleranz sollte nicht mehr als + 10 %
betragen.

Das Gerét muss geerdet werden. Erdungsstelle ist mit

@ " gekennzeichnet.
VOR DEM GEBRAUCH

Priufung der elektrischen Anlage

Schalten Sie das Gerdt nach der Montage in
verschiedenen Temperaturen ein und kontrollieren
Sie die Steuerelemente und Heizgerdte.

Ggf. siehe "Mdgliche Probleme und Vorschlage".

Prifung der Warmeleistung

Nach der Montage oder Wartung sollte die
Warmeleistung des Geréts Uberpruft werden.

Die Warmeleistung ist in "Technischen Daten"
angegeben.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét eine
Zeit lang Rauch und Geruch zu emittieren. Der
Grund fiir Rauch und Geruch sind Ol und sonstige
Stoffe auf den isolierten Oberflachen. Es ist nicht
gefahrlich und hort nach einer gewissen Zeit
automatisch auf.

Das Gerat bei der ersten Inbetriebnahme 1 Stunde
lang mit hochstem Temperatur betreiben.

MOGLICHE PROBLEME - LOSUNGEN

Herdplatten werden nicht erwarmt
Sicherungen tberprifen.
Hauptschalter nicht eingeschaltet.

Niederspannung  oder  fehlerhafte  elektrische
Verbindung.

Schalter defekt.

Platten falsch angeschlossen oder ausgebrannt.
(Defekte Platte austauschen.)

Ofenheizungen heizen nicht

Sicherungen tberprifen.

Hauptschalter nicht eingeschaltet.

Niederspannung  oder  fehlerhafte  elektrische

Verbindung.

Temperaturregler defekt.
Heizung-Wahlschalter defekt.
Plattenheizkdrper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

Temperatur wird nicht geregelt
Schalter/Temperaturregler defekt.
Plattenheizkdrper  falsch  angeschlossen
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

oder

AUSTAUSCH VON ERSATZTEILEN
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WICHTIG: Vor Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung.

Herdschalter austauschen

Bedieneinheit entfernen.

Schalter von Verbindungselementen trennen.
Schalter ausbauen und erneuern. Bedieneinheit
wieder anbringen.

Ofenheizungen austauschen

Kabel- und Ofenverbindungen der
trennen.

Heizkdrper erneuern.

Heizkorper

Ofenschalter/Temperaturregler austauschen
Backofen-Bedienfeld links abnehmen.

Temperaturregler oder Schalter von
Verbindungselementen trennen.
Temperaturregler oder Schalter ausbauen und

erneuern. Bedieneinheit wieder anbringen.

BEDIENUNGS- UND
WARTUNGSANLEITUNG

WARNHINWEISE

Dieses Gerét ist fur den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
verwendet werden.

Das Gerat ist zum Kochen vorgesehen, jede andere
Verwendung gilt als es nicht bestimmungsgema&.

Im Falle einer Storung, ziehen Sie den Netzanschluss
des Grills ab.

Wenden Sie sich nur an das technische Service-
Center des Herstellers und verwenden Sie nur
Originalersatzteile.

Bei der ersten Inbetriebnahme sollte das Gerat eine
Zeit lang leer laufen. Somit werden Rauch und Ruf3
aus der Konservierung und Isolierung entfernt.

Der Durchmesser der auf Platten gelegten Behalter
darf nicht kleiner als der Plattendurchmesser sein.
Das Gerat sollte nicht eingeschaltet werden, wenn
keine oder leere Behalter auf den Platten stehen.

ANWENDUNG
A -HERD

700 SERIE

A180mm Platten 2000W, A220mm Platten 2600W.
Jede der Platten wird durch separate Schalter
gesteuert.

Platten einschalten

Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
einschalten.

Bedientaste der Platte auf den gewiinschten Wert (®-
1-0-2-@-3) stellen.



Um maximale Leistung der Platten auszunutzen
sollten sie zuerst auf Stufe "3" geschaltet und nach
Erreichen der Kochtemperatur wieder reduziert
werden.

Platten ausschalten
Schalter auf "0" stellen.

900 SERIE

Platten einschalten
Positionen der Bedientasten

0 - Aus

1 - 550w

2 -~ 750 W

3 - 2200 W

4 - 3000 W
Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
einschalten.
Die Bedientaste der Platte auf den gewinschten
Heizwert stellen. Signalleuchte wird leuchten.
Um die beste Leistung zu erhalten, sollten die Platten
auf Stufe "4" geschaltet werden. Nach Erreichen der
gewdiinschten Temperatur wieder reduzieren.

Platten ausschalten
Bedientaste auf "0" stellen.

B - OFEN

Ofen einschalten

Schalter 0-1 auf "1" stellen. Signalleuchte wird gelb
leuchten.

Temperaturregler fur untere und obere Heizungen
auf gewiinschte Temperatur bringen. 50°C niedrigste,
300°C hochste Temperatur. In diesem Fall leuchtet
die Signalleuchte gelb und der Ofen heizt sich auf.
Nach Erreichen der gewahlten Temperatur schaltet
der Temperaturregler die Heizungen aus und die
Signalleuchte erlischt.

WARNUNG: Wahrend dem Betrieb Ofentir
nicht offen lassen.

Ofen ausschalten
Alle Bedientasten auf "0" stellen.

Hauptschalter, an dem das Gerét angeschlossen ist,
ausschalten.

REINIGUNG UND WARTUNG
Das Gerat nicht mit Hochdruckwasser reinigen.
Vor Durchfiuhrung von Reinigungs- und
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.
Am Ende eines jeden Arbeitstages, wischen Sie das
Gerdt mit einem in lauwarmem Seifenwasser
eingeweichten Tuch, bevor es abkuhlt.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
sowie Drahtbristen und sonstige Materialien und
Gerate, die die Oberflache des Geréates zerkratzen
kénnen.
Oberflachen, die durch die oben genannten
Verfahren nicht gereinigt werden koénnen, kdnnen
mit chemischen Ldsungsmitteln gereinigt werden.
Wenn das Gerét nicht tber einen l&ngeren Zeitraum
betrieben wird, sollte eine dinne Schicht Vaseline
auf die Oberflachen aufgebracht werden.
Im Falle einer aulRergewohnlichen Situation rufen
den autorisierten Service. Lassen Sie unbefugte
Personen nicht in das Gerat einzugreifen.
Die Platten mit nassem Tuch abwischen. Danach die
Platten auf hdchste Stufe bringen, damit sie schneller
trocknen. Als Letztes eine diinne Schicht Vaseline
auftragen.
Der Backofen sollte taglich wie folgt gereinigt
werden, damit er stérungsfrei arbeitet und keine
Wartung notwendig wird.
- Den Backofen ca. auf 75-80°C erhitzen.
Fettloser (ohne Schaum) in den Ofen, auf die
Gitterroste, auf den Ofenboden spriihen.
Ofentir schlieBen und 20-30 Minuten abwarten.
AnschlieBend die Tir wieder 6ffnen.
Gitterroste abnehmen und reinigen
Innenseite  mit in  warmem  Seifenwasser
getranktem Schwamm reinigen und trocknen.
Gitterroste wieder anbringen, Tir schlieBen und
2-3 Minuten laufen lassen.

LEBENSDAUER DER GERATE BETRAGEN 10 JAHRE

7-9KE?21/24/21S

14



380/400V 3N ~ 50/60Hz.

X

L1

LZ 2

_m_ L3 z,,H
N

15

/ i
St P29 P1o—g 51 | “WMvn _\I P10—5 S1 |“ m;.-uun_mr pro—0 Si
3 I <) O 4 Zr _, &3 -1 ¥4 ]
Sl v/ el ™ S.__._h m\_ H3®) Q47 L.l e
s:. s 4sb &4 HM | o -
60Hz,
ettt o REZISTANS 1 REZISTANS 2 REZISTANS 3 REZISTANS 4
X

L1 1]

L2 W]

L3 hb

.Z||
PE—— —PE}
Deglskil Nal Tor b [Clzem Kortrol
)n_x_l)_r_b \ EXPLANATION - _.:.an___. Oleusw — . — ﬂnN tnc_nlﬂ.m No | Bate IDrawn ByfChecked By
X —Enerf giris klemensi / Termnal board Beawn By |COkhon GIRGIN Tote |Moveril |Plece | &
01,02 -Salter / Cut—off switch Fontr o py|Okyoy DEDE 25.1.2016 —zoxm>z¢ DoL1008
H1,H2 —Sinyal Lambasi / Signal Lomb _wﬁr — T - -
Scole H—AmNA IN—AmM;%Im—AmMA. ”v.."..:r No
SEREN CAMLI OCAK Ecnere No

7-9KE11 / 7KE11S



X
L1
L2—[2]
L3——L3)
N N
PE-——{PE

380/400V 3N ~ 50/60Hz.

16

/ om0 ik
1m4||h1||,1 - 52028 mégs |
P2 Py st . _ ! |
Q2 | H2
D._J__.. B 7.1 I__ u.'_ \mﬁu \H / |
[ _
H H H | 4ad &4 208 __
da 265 i e =i
220/230V 3~ 50/60Hz.
X REZISTANS 1 REZISTANS 2
L1 1]
L2 | I
L3— 3
L
PE-— —PE]
Deglskilc Mol Tork [Glzen Kontrol
)Qmﬂ-l}!} \ EXPLANATION : w..._nﬁ_.. Oleusw — — _.U_Nu r,._....__ulmﬁ NO | pote |Trawn By|checked By
X —Enerj giris klemensi / Terminal board Brawn 3y |G8khan GIRGIN e |Heveriat [Fmce e
01,02 -Salter / Cut—off switch ,..,%_..nmu* #, |Okyay DEDE 29.11.2016 —zoxm>zr (DOLI0OE
H1H2 -Sinyd Lambasi / Signal Lomb m_.ﬂ,f, Y — ~157_(DOLI0O8
Scate 7KE11—8KE11 SEREN CAML OCAK [steck ne
Resin No
Scheme No




